
Wedding Special Lunch 2011  
(April 1, 2011-March 31,2012) 

11:45am~2:00pm (Last Reservation 2:00pm) 

 
Glass of Champagne 

Congratulatory Toast with a glass of House Champagne 
乾杯用グラスシャンパン 

 
Starter 

Portuguese Bean Soup 
具だくさんのビーンズスープ ポルトガル風  

 

Salad 

Salad of Seared Scallops on Butter-Leaf Lettuce topped  
With Papaya Seed Dressing 

帆立貝と新鮮有機野菜のサラダ パパイヤシードドレッシング 

 
Entrée (Choice of one どちらかお選び下さい) 

 

Sautéed “Island Fresh Ahi” topped with Tomato Thai Basil Vinaigrette on a bed of Linguine Pasta  
And Seasonal Vegetables 

ハワイ近海産マグロのソテー トマトバジリコ風味 リングイネパスタと季節野菜添え 
 

Or 又は 
 

Seared “Tenderloin” of Beef with Mushroom and Onion, 
 Garlic Mash Potato and Sautéed Seasonal Vegetables 

牛フィレ肉のマッシュルーム・オニオン ガーリック風味のマッシュポテトと季節野菜添え 

 
Includes Taro Rolls 

ホテル自家製 タロイモロール 
 

Dessert 

Macadamia Nuts Ice Cream 
マカダミアナッツ アイスクリーム 

 

Beverage 

Fresh Brewed KONA Coffee or Tea 
ハワイ産コナコーヒー 又は 紅茶 

 

    
$65.00++ per person 

（お一人様 税金・サービス料別） 

 
※メインディシュの選択は二週間前までにご決定願います 

 


